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PROYECTO PRODUCTIVO

COORDINACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

1 INTRODUCCION

2 ASPECTOS GENERALES DE LA EMPRESA (1 ENTREGA)

2.1

2.2

2.3

2.4

2.5

2.6

Nombre de la idea de negocio

2.1.1  Pantallazo consulta homonima ante Camara de Comercio - Link para la
consulta: http://www.rues.org.co/RM
2.1.2  Objetivo del proyecto productivo

Imagen corporativa

Remitir propuesta inicial del logo, slogan, uniformes, factura y propuesta comercial.
Puede utilizar la herramienta: https://www.canva.com/

Ubicacién y/o punto de venta

Direccion, teléfono, municipio y localidad, barrio donde estard ubicada la empresa y el
punto de venta. (Insertar mapa)

Antecedentes o justificacién del proyecto productivo

Describa por qué considera importante y cuales son las razones por las cuales quiere
llevar a cabo esta idea de negocio (Experiencia, conocimiento en el sector, demanda
insatisfecha, otras.)

Portafolio de productos o servicios

Anexar el portafolio de servicios, describa cada uno de los productos o servicios a
ofrecer, especificamente en cuanto a caracteristicas fisicas, empaque, disefio, peso, etc.
Incluir la carta de productos.

Factor creativo o innovador del proyecto productivo

Expligue porque su concepto es innovador, describa si el modelo de negocio es
facilmente replicable.

3 ESTUDIO TECNICO Y LEGAL

3.1 Inversion inicial
Complete la siguiente tabla con los recursos necesarios para la ejecucion de su proyecto
productivo.
Tabla 1 Inversion Inicial
Descripcién Valor Costo Total $
R. Humanos
R. Fisicos
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R. Tecnoldgicos

R. Financieros

Total S

3.2 Normatividad sector de alimentos y bebidas

Incluya las buenas practicas de manufactura y las normas a implementar.

3.1 Constitucién vy legalizacion

3.1.1 Establezca la forma juridica y el ambito de operacidon de su establecimiento
de comercio (si aplica), incluya la actividad econémica principal.
Ver: Camara de Comercio de Bogota (https://www.ccb.org.co/guru)
Link para la consulta de la actividad econdmica:
https://linea.ccb.org.co/descripcionciiu/

Tabla 2 Forma Juridica

Persona Microempresa lacal .
Privada
Natural |l

JrI

Del sector
primario

3.1.2 Registro de marca

Ver: Superintendencia de Industria y Comercio (https://www.sic.gov.co/node/82).

4 ESTRUCTURA ORGANIZACIONAL (2 ENTREGA)

4.1 Mision de la empresa

Ver: https://economipedia.com/definiciones/mision-de-una-empresa.html

4.2 Vision de la empresa
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Ver: https://www.obsbusiness.school/blog/como-definir-la-vision-empresarial-de-mi-
negocio

4.3 Organigrama

Realice un organigrama de las dreas funcionales de su empresa donde se observe las
estructuras por cliente, producto, funcién y proceso.

Tabla 3 Organigrama

Area de Contabilidad
y Finanzas

Area Administrativa

Area de Talento

Humano
Area
Direccion
Operacional
Area de
Area de Mercadeo Investigacion y
Desarrollo
4.4 Analisis DOFA
Tabla 4 Andlisis DOFA
DEBILIDADES OPORTUNIDADES
FORTALEZAS AMENAZAS

PROPUESTA FINANCIERA
5.1 Ficha técnica o receta estandar

Realice la ficha técnica por cada uno del producto o servicio a ofrecer en su idea de negocio.
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Tabla 5 Receta Estandar

NOMBRE DE LA PREPARACION
NUMERO DE LAS PORCIONES

No. Ingredientes Cantidad Unidad de Valores
Medida Unitarios Total

1. S S
2.

3.

Costo total de la materia prima S
Margen de error o variacion % S
Costo total de la preparacion S
Costo por porcién S
Costo materia prima %

Precio potencial de la venta S
IVA S
Precio de venta S
Porcentaje real costo MP S
Precio Carta S

6 ANALISIS DEL MERCADO
6.1 Poblacidon objetivo

Realice una encuesta por medio de un formulario que contenga; minimo 4 preguntas entre
datos basicos del encuestado y sobre el posible interés que llegue a presentar por el
producto, al segmento de mercado que apuntaria y responda las siguientes preguntas:

6.2 Tendencias actuales
Desarrolle el andlisis del sector y del consumidor enfocado en el producto Colombiano.

6.3 Analisis de la competencia

Tabla 6 Andlisis de la Competencia

Competidores directos / indirectos Ventajas Desventajas
1. | Competidor 1
Nombre

Direccién / Pag web

o U W
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